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PALMELA

AP
Aguardente

Bagaceira

Historial:

Durante 6 meses foi feita uma infusdao das massas do Moscatel
emAguardente Vinica. Apos destilacdo toda ariquesaaromatica
proviniente deste processo deu origem a Aguardente Moscatel
Amus.

Regido: Peninsula de Setubal

Classificacao: Aguardente Bagaceira Moscatel

Nome: Amus

Grau Alcoolico: 40% vol

Método de Fabrico:

Aguardente Bagaceira Amus € obtida a partir da destilagdo
de massas da casta Moscatel, resultantes da produccao do
Moscatel de Setubal, destiladas em alambique de cobre.
Consumo:

Temperatura de consumo aconselhada: 13-15°C.

Como digestivo.

Nota de prova:

Limpida de sabor suave e aveludada, aromatico e com notas
de figo e passas de uva.

E um excelente final de refeicio.

Acondicionamento: Caixa de 6 garrafas x 50cl
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