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Viagens e vinhos co
na Peninsula de Setubs
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Vinhos, mesas e outros
prazeres com vista para o mar,
entre Santiago do Cacém
e Porto Covo

VERAO EM TONS DE ROSE
Os rosés da regiao numa prova
onde diversidade e acessibilidade
sao palavras de ordem

SETUBAL DE FACA E GARFO
Entre o choco e o peixe fresco,
um roteiro para tomar o gosto

a cidade a beira-Sado

PAO, UM ASSUNTO SERIO
Visita aos bastidores de uma padaria
gue se mantém ligada a tradigao,
numa peninsula onde o pao é motivo
de romaria
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TODAS AS CASTAS
DAQ BONS ROSES NA
PENINSULA DE SETUBAL

— POR EDGARDO PACHECO e
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Para percebermos a evolugdo dos rosés convém fazer algum
engquadramento na histdria recente da viticultura e dos hdbitos
de consumo. Uma coisa é certa: nunca se fizeram tdo bons e
t@o diversificados rosés como hoje. E os da Peninsula de Setubal
tém esse detalhe de se apresentarem com pregos imbativeis.

Os livros de histéria ddo nota de vinhos brancos portugueses que faziam boa figura em certames inter-
nacionais ou nos jantares de algumas familias abastadas da Europa (leia-se Franga ou Inglaterra). Isto
da alimentacio € e serd sempre uma coisa de modas, mas faz parte da natureza humana imaginar que a
moda actual serd sempre a ultima, por mais que a realidade mostre o contrario. Os vinhos brancos e os
rosés deveriam servir como exemplo para termos alguma cautela com as defini¢oes categoricas.

Hi 30 anos, o que mais se ouvia dizer ¢ que Portugal nunca seria um grande pais de brancos. E certo
que tinhamos os Verdes, ferndo pires no Tejo, arinto em Bucelas ou antdo vaz na Vidigueira, mas a tese
era que ndo s6 ndo tinhamos condi¢oes para fazer grandes vinhos brancos como os portugueses s6 que-
riam saber de tintos — até com peixe cozido. E, de ha 15/20 anos para cd, o que temos? Vinhos brancos
de grande nivel em quase todas as regides viticolas e consumidores rendidos a variabilidade de perfis que
o mercado apresenta. Afinal de contas, ndo s6 temos condigtes para fazer brancos, nio s6 temos castas
excelentes como, imagine-se, até hd clientes que dizem passar muito bem o Inverno na companhia de vi-
nhos brancos. Alids, atendendo a que somos como somos, vemos muita gente que antes fazia profissdes
de fé aos tintos dizer agora que s6 bebe brancos.

E em matéria de rosés? Bom, aqui as coisas eram bem piores. Primeiro, rosé nem caia bem na
categoria de vinho e, segundo, era coisa de senhoras com gosto pouco refinado. Claro esta que, para
este cendrio, muito contribuiu o famoso Mateus Rosé, por ter um perfil muito proprio, com dogura
pronunciada e ligeiro gds, nada adequado a nossa gastronomia, e que esteve durante décadas sozinho no
mercado. Alids, apesar de sempre ter vendido bem em Portugal, a verdade é que quando Fernando van
Zeller Guedes idealizou o vinho na famosa garrafa a imitar a forma do cantil, nos anos 1940, estava a
pensar nos mercados globais. E o minimo que se pode dizer é que foi um visiondrio.

E como estamos agora em matéria de consumo de rosés? Nem de longe nem de perto no mesmo
patamar dos brancos, é certo, mas, apesar de tudo, ja se ouve dizer menos que “rosé nio é vinho”. E
porqué? Porque, hoje, nao podemos falar de um unico perfil de vinho rosé. Bem se pode dizer que rosés
ha muitos. Uns concentrados e outros nem tanto, uns mais doces e outros mais secos, uns carregados de
cor e outros com tons de rosa ligeiro ou salmao (o padrio mais recente).

Por outro lado, enquanto no passado os rosés resultavam da técnica chamada de sangria (eram feitos
com parte do mosto de tintos em fermentagio), hoje os grandes rosés nascem, digamos assim, na vinha,
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o que quer dizer que os produtores tém trabalho rigoroso desde a selecgio da casta, ao ponto éptimo de
maturacdo das uvas e, claro, as técnicas enologicas (fermentacoes em inox e/ou em barricas).

E por que razio, em matéria de brancos e tintos, assistimos a esta pequena revolugio de habitos? Na
realidade, hd varias razdes. A primeira tem que ver com a dindmica dos produtores, que tém de langar
com regularidade novas marcas. A segunda deve-se a tremenda evolugio que ocorreu em Portugal, quer
na enologia, quer na viticultura. A terceira vai directamente para o aparecimento de um conjunto de gas-
tronomias exéticas em Portugal, com destaque para as que sdo origindrias da Asia. A quarta nio pode
esquecer o volume de turistas que inundou o pais. E a quinta estd relacionada com a evolugio da cultura
vinica dos portugueses, muito mais atentos a importancia de adequar o vinho a comida. Estdo, portanto,
reunidas as condigdes para o continuo crescimento do consumo de vinhos brancos e rosés.

No caso dos rosés da Peninsula de Setabal, o grande volume vem de casteldo, por ser a casta tinta
mais abundante nas vinhas, por ser regularmente produtiva e por dar identidade aos vinhos da regido.

Contudo, de hd uns anos a esta parte, a casta moscatel roxo ganhou um lugar especial na linha dos
rosés da Peninsula de Setubal, visto que o seu perfil aromatico perfumado (lichias e rosas) ¢ interessante
para certo perfil de rosés, em particular vinhos que se querem para comidas com os tais sabores asiati-
cos. E quem haveria de lembrar-se de tal ideia? Domingos Soares Franco, um dos enélogos mais irre-
quietos ¢ experimentalistas do pafs, com o seu Rosé Moscatel Roxo Colecgao Privada. Como ¢ habitual
nestas coisas, de inicio estranhou-se, mas depois foi um tal replicar o conceito noutras adegas.

E ainda bem. Vamos aos vinhos.

11 ESCOLHAS

VILLA PALMA ROSE 2021
ADEGA DE PALMELA

Feito a partir de casteldo, syrah e aragonés, tem
uma relagao qualidade-prego interessante (o que
acontece com todos os vinhos desta regido), onde
se destacam as notas de fruta, de rebugado e de
algumas flores. Na boca, apesar de apresentar
algum volume, nota-se secura. PVPR: 3,99 euros




