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daAdega de Palmela

Fomos conhecer o ciclo de produgéo da Adega de Palmela, desde o protocolo de vinificagao, definido muito
antes da vindima, passando pelo processo de fermentagao e envelhecimento, até ao engarrafamento do vinho

Rita Gongalves

or volta das seis da manha ja
estavam todos a pé. A equi-
pa, constituida maioritaria-
mente por familiares e ami-
gos, encontrava-se junto as videiras
para dar inicio a colheita na data fixa
atribuida a vindima. As mulheres
cabia a fungao de colher manual-
mente as uvas. Aos homens, trans-
portar os pesados cestos de vime no
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topo da cabega, devidamente prote-
gida com panos enrolados, para den-
tro das carrogas. Quem nao podia fal-
tar era o acordeonista para “animar a
malta” e manter de olhos bem aber-
tos quem trabalhava numa atividade
que se estendia noite dentro. Para
sobreviveram ao sol e ao calor, ao
homem mais robusto era atribuida a
tarefa de transportar um pesado pote

de barro cheio de dgua e, através de
uma tnica colher (em formato de
concha), hidratar os colegas de equi-
pa. A meio da manha, era preciso ir
comer a bucha para nao sentir fra-
queza, sempre acompanhados pelo
som do acordeao. Terminada a apa-
nha da uva, as carrogas eram empur-
radas pelos homens até ao lagar (a
maior parte das vezes, de um familiar
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Luis Silva, enélogo e gerente da Adega de Palmela

ou amigo) e comecava o “pisa a pé’
que se estendia noite fora.

O retrato é feito por Teresa Grilo, res-
ponsdvel pelo enoturismo da Adega
de Palmela, para ilustrar como a
colheita, ou vindima, das uvas evo-
luiu muito nos tltimos 20 a 30 anos.
Hoje, ndo hd uma data fixa para o ini-
cio da vindima, pelo contrdrio esta é
calculada com muita precisdo tendo
em conta o grau de maturacao da uva
e em funcao do perfil de vinho defini-
do previamente. A apanha da uva é
totalmente mecanizada, com a exce-
¢ao das vinhas velhas que dao origem
a vinhos diferenciados. O transporte
da uva passou a ser feito em tratores
ou outros veiculos agricolas motori-
zados e as uvas jd nao vao para os
lagares de familia, mas para as ade-
gas, atualmente dotadas de tecnolo-
gia de ultima geragao. A evolugdo
estende-se a prépria comercializagdo
do vinho que passou de ser vendido a
granel, em garrafoes de vidro revesti-

dos a verga e, mais tarde, em garra-
foes de vidro revestidos por plastico
rijo com o formato entrancado da
verga, para as garrafas de vidro e os
bag-in-box.

“AQUILO QUE A NATUREZA DA
TAMBEM TIRA”

Quando, em 2009, o engenheiro
Lufs Silva assumiu as fungdes de
endlogo e gerente da Adega de
Palmela, comecou a incutir nos
associados da adega cooperativa —
atualmente, sdo 300 com cerca de
mil hectares de vinha - a filosofia de
que a vindima nao pode ser iniciada
numa data fixa. Como o préprio
explica, em  entrevista ao
Hipersuper, a data da vindima deve
de ser calculada com muita preci-
sdo. “Esse cdlculo € feito no labora-
tério. Da mesma casta podemos ter
perfis de vinho diferentes em fun-
¢ao do grau de maturagao da uva.
Ou seja, no dia de vindima ja temos

um protocolo de vinificagdo previa-
mente definido em fung¢ao de que-
remos um vinho mais ou menos
maduro, com mais ou menos cor ou
com mais ou menos intensidade”,
Este ano, a campanha comegou a 22
de agosto e também ndo é certo
quando ird terminar. Até ao lavar
dos cestos € vindima, jd dizia a
sabedoria popular. Lufs Silva tem
apenas uma certeza: Este ano, a
vindima vai ser mais curta porque
hd menos matéria-prima nas cepas.
Sdo esperadas quebras de 30% de
preducdo para as duas castas rai-
nha da Peninsula de Settbal,
Casteldo (tintos) e Moscatel (bran-
cos).

"Aquilo que a natureza nos dd tam-
bém tira", nas palavras do endlogo.
“E a natureza este ano nao nos deu
muita coisa. Inicialmente prometeu
muito, porque o nascimento foi
bom, mas os calores intensos de
julho provocaram escaldoes na
nossa regiao, sobretudo em duas
castas: casteldo e moscatel, as mais
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representativas e simbdlicas da
regiao”.

A adega recebe, em média, 10
milhdes de quilos de uva por cam-
panha e este ano vai receber “segu-
ramente” menos dois milhoes de
quilos, nas contas de Luis Silva.
“Dos nossos 300 associados, a gran-
de maioria participou a ocorréncia
de escaldao e mais de 100 fizeram
participacao ao seguro de forma a
minimizar o prejuizo”.

Quando os veiculos dos associados
entram com a matéria-prima na
Adega de Palmela dirigem-se a drea
do refratémetro e de pesagem,
Através de uma grua, é retirada uma
amostra do sumo que se formou
com o baldear da matéria-prima
para o interior do veiculo e com a
trepidacao do transporte, para defi-
nir o grau provével de teor de acu-
car da uva. Consoante o resultado, o
condutor recebe um ticket numera-
do de 1 a 4. Feita a triagem e depois
da carga pesada, o condutor dirige-
se a uma grande estrutura de inox,
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dividida em quatro tegdes, e depo-
sita as uvas no tegao corresponden-
te ao nimero do ticket recebido.
Além do teor de agticar da uva, a
tabela de valorizagao da matéria-
-prima tem em consideragao outros
fatores, como o peso, a produtivida-
de, a casta e o estado sanitario,
entre outros. “O refratémetro é ape-
nas um elemento de orientagao’,
salienta o endlogo.

Cada tegio ¢ dotado de um meca-
nismo para fazer o desengace
(separar as folhas e ramos dos
bagos). O desengace segue, depois,
por uma estrutura rolante para um
campo aberto para mais tarde ser
aproveitado pelos associados para
fertilizar o chao das vinhas. As uvas,
por sua vez, sio esmagadas, e o
mosto resultante segue caminho
através de tubos aéreos para as
cubas de fermentacdo, onde per-
manecem alguns dias neste proces-
so de ebuligao. Concluido o proces-
so de fermentagdo, o vinho segue,
novamente, por tubos aéreos e sub-
terraneos para os grandes depdsitos
ou baloes de pedra com capacidade
para cerca de 400 mil litros ou, no
caso dos vinhos amadeirados, para
as barricas de carvalho onde vao
estagiar até estarem prontos a
serem consumidos.

A fabrica da Adega de Palmela tem
cinco linhas de producao, duas para
“bag in box” e trés para engarrafa-
mento, com capacidade para 10 mil
garrafas por hora, fruto do investi-
mento feito em tecnologias de
automacao.

E na Cave de Barricas que os mos-
catéis e os vinhos tintos especiais
sao envelhecidos em barricas de
carvalho americano e francés. A
sala abriga cerca de 600 barris com
capacidade para 225 litros cada. A
cave alberga ainda a Sala do
Arquivo, um arquivo vivo de todos
os lotes que saem para o mercado
uma iniciativa do enélogo Luis Silva
quando chegou a adega, em 2009.

PROJETO PIONEIRO APROVEITA
CARBONO PARA PRODUZIR
MICROALGA

A Adega de Palmela tem 12 grandes
depdsitos de pedra, um deles desati-
vado, que dard lugar a uma loja,
assim a administra¢ao consiga reunir
o investimento necessdrio. “Ja temos
o projeto de arquitetura, sé falta reu-
nirmos o dinheiro necessario para
construir a loja”, afirma Angelo
Machado, administrador da Adega de
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Palmela, ao Hipersuper.

E que, nos ultimos anos trés anos, a
Adega investiu cerca de 650 mil euros
em projetos de sustentabilidade e
modernizac¢ao do processo de vinifi-
cagao, que sao atualmente as dreas
prioritdrias dos projetos de investi-
mento.

Na drea da sustentabilidade, a adega
deu inicio a um projeto de produgao
de energia renovédvel com a instala-
¢ao de 1.420 painéis solares com uma
poténcia instalada de 327kw/hora e
adquiriu uma viatura elétrica, carre-
gada através do sistema proprio de
produgao de energia. Além disso,
investiu na aquisi¢ao de uma prensa
que permite tirar mais partido do
bagaco (refugo), diminuindo o des-
perdicio no processo de vinificagao.
“Com a prensa antiga, perdiamos
35% de liquido que ia agarrado as
peliculas, com a nova reduzimos esse
nimero para 10%”", detalha o admi-
nistrador.

A Adega de Palmela foi também a pri-
meira cooperativa do Pais a receber
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nas instalacdes uma estacdo experi-
mental que faz o aproveitamento do
carbono libertado na fermentacao
dos vinhos transformando-o em bio-
massa de microalga, nomeadamente
a Chlorella, que € matéria-prima para
as dreas de satide, cosmética e biorre-
finaria, entre outras.

O projeto “correu bem” e o préximo
passo, disse Angelo Machado ao
Hipersuper, é a constru¢ao de uma
“estagdo piloto com cerca de mil
metros quadrados para aumentar a
area de exposicdao solar”. Além do
€02 gerado durante a fermentagio
da uva, “vamos reaproveitar as dguas
que resultam das lavagens da adega
de forma a recuperar todos os
nutrientes que residem nessas dguas”
e que fortalecerao o crescimento da
Chlorella. “E uma forma de limpar-
mMOs 0S8 NOSsos ES}!‘O[US, apesar de em
termos de produtos quimicos a pre-
senca ser residual, esta dgua resulta
sobretudo da lavagem de garrafas”,
especifica.

Este projeto europeu, financiado a

100% por apoios comunitdrios e que
envolve universidades alemas e
holandesas, arranca na Adega de
Palmela com o objetivo de ser repli-
cado em outras adegas. “Jd existem
projetos desta natureza em muitas
areas industriais, mas nao na drea da
viticultura”, esclarece o responsével.

NOVAS CASTAS PARA CONFERIR
COMPLEXIDADE AOS VINHOS

A Adega de Palmela iniciou a sua ati-
vidade em 1958 com apenas 50 asso-
ciados e uma produg@o proxima dos
1,5 milhoes de litros. Mais de 60 anos
depois, conta com cerca 300 associa-
dos que cultivam uma drea de 1.000
hectares. Com uma producao anual
média de oito milhoes de litros, 70%
correspondem a vinhos tintos, 25% a
vinhos brancos e 5% a Moscatel de
Setiibal.
Integrada na Regido Demarcada da
Peninsula de Settibal, a cerca de 40
quilometros da capital do Pais, pro-
duz oito marcas: Vale dos Barris
(100% moscatel), Adega de Palmela
DOC, vinho regional Palma, Vale dos
Touros DOC, Villa Palma DOC,
Moscatelito, Pedras Negras (vinho de
mesa) e Amus (aguardente).
O terroir onde estdo instaladas as
vinhas da Adega de Palmela confere
aos vinhos um perfil exclusivo carac-
terizado pelas planicies arenosas e
marcado pela proximidade do
Oceano Atlantico, dos ries Tejo e
Sado e da Serra da Arrdbida. Estes
fatores geram um microclima espe-
cialmente favordvel para a producao
das castas Casteldao, Ferndo Pires e
Moscatel, tipicas da regido, embora,
nos tltimos anos, a estratégia tenha
passado pela diversificagao das cas-
tas para produzir vinhos com maior
complexidade, mas mantendo na
base as castas rainha da regiao.
“A adega esteve durante muitos anos
virada para o negocio da venda de
vinho a granel, tinha alguns engarra-
fados, sobretudo primeiros precos.
Nos ultimos anos, adotdmos uma
nova filosofia que se materializou na
restruturacao das vinhas”, conta o
enologo Luis Silva, acrescentando
que a intencdo passa “pelo encepa-
mento tradicional, as castas Casteldo,
Fernao Pires e Moscatel mas, ao
mesmo tempo que se mantém esse
cnccpamcntn, renovar as vinhas com
variedades que permitem trazem
valor acrescentado”, como sdo exem-
plo a Touriga Nacional, Syrah, o
Alicante, o Verdelho e o Viesinho.
“Este €, no entanto, um resultado que
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Susana Madeiras, diretora comercial da Adega de Palmela

se vé a médio e longo prazo porque
uma vinha leva dois, trés anos até
produzir e cinco anos para produzir
em velocidade cruzeiro. O que deci-
dimos agora sé se vai refletir daqui a
dez anos”, declara o endlogo, acres-
centando que estas novas castas
constituem matéria-prima essencial
para elaborar vinhos diferentes.
“Aquilo que foi decidido em 2009,
quando cheguei a adega, s6 agora
comega a dar condigdes para fazer-
mos vinhos diferentes. Com estas
novas castas comegamos a fazer
vinhos premium, alargando o nosso
portefolio”.

Esta reestruturacao das vinhas teve
como consequéncia um rebranding
da marca Palma, quer tinha vinhos de
primeiro preco. “Apesar de ostentar o
nome da adega e 0o nome da regido,
era o vinho mais barato. Nao fazia
muito sentido. Por isso, mudamos a
marca e mantivemos a qualidade e o
preco, reservando para a marca

Palmela os vinhos mais premium”,
declara o endlogo.

“Estamos a reunir os reservas mais
antigos sob a umbrela da marca
Adega de Palmela. A aposta vai agora
para o langamento de colheitas sele-
cionadas”, acrescenta Susana
Madeiras, diretora comercial da
adega.

VALE DOS BARRIS: A ESTRELA DA
COMPANHIA
O vinho mais vendido da Adega de
Palmela é o moscatel Vale dos Barris
Branco, um produto jovem e des-
complicado que sofreu um rebran-
ding com o objetivo de conquistar
um publico mais jovem. “Este vinho
foi distinguido no final de 2021 como
o melhor da regiao pela CVR de
Setibal, um prémio importante de
reconhecimento do nosso trabalho”,
lembra a responsavel.
E, no entanto, o Moscatel de Settibal
que faz a diferenca nos certames
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internacionais, salienta a responsdvel
que hd cerca de trés anos saiu da
Sonae para abracar o projeto da
adega. “Na altura, os consumidores
associavam a adega a produtos com
qualidade a  precos  baixos.
Decidimos, por isso, elevar a fasquia:
melhorar a qualidade dos vinhos,
conferir-lhes mais madeira, rejuve-
nescer os rétulos e apostar em vinhos
premium’.

Exemplo disso é o lancamento do
Adega de Palmela Reserva Tinto DOC,
que combina quatro castas, e do
monocasta Adega de Palmela Reserva
Branco Galego Roxo.

O canal da Moderna Distribuicao
representa 87% das vendas da adega.
Daquele valor, 45% dizem respeito a
marcas proprias exclusivas feitas
para as grandes cadeias de super e
hipermercados. A restante fatia segue
para distribuidores de menor dimen-
sdo e para a restauracao
“Recentemente contratimos um
vendedor regional para dinamizar o
canal Horeca”, conta Susana Madeira.

A exportacio representa cerca de

13% do volume de negécios da adega,
duplicando em 2020 face ao ano
anterior. Em 2022, deverd igualar o
valor do ano passado, prevé a direto-
ra comercial. Franga é o maior mer-
cado internacional. A adega exporta
ainda as suas marcas para a China, o
Brasil, a Alemanha e a Riissia.

Em 2021, a adega registou um volume
de negdcios de sete milhdes de euro.
Susana Madeira prevé que este ano a
fatura¢ao se mantenha em linha com
0 ano passado. ‘A gestao da falta de
matéria-prima subsididria — garrafas,
rétulos, entre outras - é uma luta dia-
ria. Temos o vinho, mas nao temos o
material para engarrafar. Isto tem
impacto no volume de negécios,
embora a previsdo seja fechar este
ano com um valor em linha com o
ano anterior”.

Jd este ano, a adega comegou a apos-
ta no enoturismo ndo sé para diversi-
ficar as fontes de receitas como para
promover a rota de vinhos da
Peninsula de Settibal. H

Y@l www hipersuper.pt

dugio

0 cicte de.
da Ldega

Taluca



