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que marcaram as
ultimas semanas

51 ICE CHEGA AO MERCADO
PORTUGUES

A Cachaga 51, bebida brasileira produzida pela
Companhia Miller de Behidas no interior de Séo Paulo,
entrega ha mais de B0 anos qualidade e inovagdo para
consumidores do Brasil e de mais de 50 paises. A 51 Ice
chega pronta a beber, & a nova behida “super refrescan-
te com sabor a limao/lima oferece a mistura perfeita do
que o Brasil tem de melhor - a Cachaca 51 e a fruta”.
Disponivel nas Iojas Auchan, o novo produto & apresen-
tado em lata, tem baixo teor de alcool (5,5%] e € desti-
nado a jovens dos 18 aos 27 anaos.

ADEGA DE PALMELA LANGA
ONLINE VALE DE TOUROS PREMIUM
RESERVA SYRAH

A Adega de Palmela apresentou ao mercado o Vale de Touros
Premium Reserva Syrah, que complementa a gama de vinhos
Vale de Touros Vinhas Velhas Reserva.

0 novo tinto da Peninsula de Setubal, produzido a partir da
casta Syrah, apresenta um “perfil elegante e um aroma de fru-
tos silvestres maduros e compota, complexado com notas de
madeira, tornando-o num vinho encorpado”, define a empre-
sa, em comunicado

0 novo vinha encontra-se disponivel na loja online da adega,
atualmente com cerca de 300 associados.

ALDI LANGA BOLINHA DE BACALHAU COM QUEIJO
DA SERRA DA ESTRELA DOP

A secgéo de pdo e pastelaria dos supermercados Aldi esta mais por-
tuguesa, com a chegada das novas bolinhas de bacalhau
com queijo da Serra da Estrela DOP [Denominagédo
de Origem Protegida].
Este é mais um produto produzido em territdrio
nacional, que se junta ao leque de artigos e
marcas da insignia produzidos por fornecedores
portugueses e que reforgam a producéo local, per-
mitindo trazer até casa dos consumidores o que de melhor se
faz no nosso pais.
A sair do forno varias vezes ao dia, as bolinhas tém textura cremosa, acentua-
da pelo queijo derretido e pelo bacalhau Gadus Morhua
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MAIOR MARCA DE BUBBLE TEA DO MUNDO CHEGA
A PORTUGAL

Fundada em Taiwan em 2006, a
Gong cha, a principal marca de bub-
ble tea no mundo com mais de 1800
lojas a nivel global, acaba de abrir a
primeira loja em Portugal.

No Chiado, em Lisboa, a loja Gong
cha tem cerca de 130 m2 e oferece
aos consumidores a capacidade de
personalizarem a sua bebida. "A inovagéo e a consisténcia do produto séo essen-
ciais para Gong cha. Com centenas de tipos de bebidas, coberturas e muito mais,
a marca tem mais de 600 combinagdes diferentes de behidas que vao ao encon-
tro da variedade de gostos dos clientes, todas a precos justos. Em Portugal, o
menu de bebidas ird crescendo paulatinamente, oferecendo novos produtos
sazonais e de edigéo limitada a cada ano” refere em comunicado.

A abertura em Portugal faz parte da ambiciosa estratégia de expansdo da marca
na Europa, senda Portugal, o terceiro pais europeu a acolher uma loja Gong cha,
depois do Reino Unido e da Bélgica

De acordo com Amélie Morisot, Master Franchisee da marca em Portugal, em
2023 ja esté prevista a abertura de mais duas lojas no Porto. "Acreditamos gue
temos um produto de elevada qualidade aliado ao facto de o bubble tea ser uma
enorme tendéncia atual de consumo, especialmente entre as camadas mais
jovens” acrescenta.

QUINTA DO PESSEGUEIRO COLHEITA 2019 CHEGA A
TEMPO DA EPOCA NATALICIA

Dois anos depois de ter estado armazenado, em madeira e
em inox, a afinar as qualidades, o “Pessegueiro Vinha da
Afurada Reserva Branco 2019”, casta Rabigato e Viosinho,
chega, agora, mesmo a tempo da época natalicia.

“Dizem que o “tempo vale ouro” e, no caso deste vinho, a
premissa ndo podia estar mais correta. A colheita do ano
de 2019 proporcionou mostos de grande qualidade, com
uma acidez muito boa, originando mostos com potencial
elevado de envelhecimento”, adianta a equipa de enologia
liderada por Jodo Nicolau de Aimeida, endlogo da Quinta do
Pessegueiro

A Quinta do Pessegueiro optou por “dar tempo ao vinho” e,
assim, deixa-lo afinar as suas qualidades. Depois da vinifi-
cagdo numa cuba de inox, passou por um estagio de 16
meses em madeira, sempre em contacto com horras finas,
efetuando o processo “batonnage”, e 16 meses em inox.
No total, foram 32 meses de estagio, até chegar a hora do “Pessegueiro Vinha da
Afurada Reserva Branco 2019 ser, finalmente, engarrafado,
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